Menu

E ‘dal 1995 che accogliamo i nostri clienti con
ricette di mare provenienti dall* Adriatico.

Ci basiamo principalmente su una cucina
l tradizionale, rivisitando i nostri piatti con un

Veéﬁ % pizzico di fantasia moderna.

RESTAURANT BAR . - .
All interno del menu troverete le nostre

proposte, studiate per voi, insieme alla nostra
cucina.

Aprile Maggio



Pesci e Crostacei crudi

Sei un amante dei crudi?

Allora ti trovi nel posto giusto! Lavoriamo solo prodotti freschi e reperibili in base alle
disponibilita del mercato.

Ordinaci il giorno prima la tua voglia di crudi.

Saremo lieti di soddisfare la tua richiesta.

Al piatto
Pesce crudo al coltello 22
Tartare miste 25
Crostacei 40
Ostriche

Guarda la lavagna per vedere le ostriche disponibili,
variano in base alla disponibilita del mercato.

Antipasti Freddi

Antipasto misto freddo Vela Blu 18
misto di marinati, mille foglie di baccala mantecato, porchetta di tonno, ricciolo di sogliola su crema di ceci al timo e
mazzancolla su crema di fagioli al rosmarino

Trilogia di pesce al vapore 13

mille foglie di baccala mantecato, ricciolo di sogliola su crema di ceci al timo e mazzancolla su crema di fagioli al
rosmarino

Acciughe del Mar Cantabrico 12
Acciughe del cantabrico, chips di pane nero fatto in casa e squacquerone

Tris di sardoncini 12
Sardoncini marinati, in carpione e filetto fritto ripieno di pecorino romano

Antipasti Caldi

Guazzetto di crostacei 14
Cozze e vongole alla marinara 11
Cozze e vongole alla tarantina 11

Sautee’ di sardoncini 12



Primi Piatti

Spaghetto cacio pepe lime e tartare di gambero rosso 15
Strozzapreti allo scoglio 15
Fettuccina al nero di seppia con ragu di moscardini 13

Maccheroncino trafilato al bronzo all’arrabbiata di sardoncini 13

Secondi Piatti

Spiedini misti di gamberi, calamari e sardoncini 15
Arrostita mista di pesce dell’Adriatico 22
Gratinati di mare misti 16
Frittura mista di paranza 16
Spiedone Vela Blu 18

Scampi alla griglia 7 all’etto

IL PESCATO DEL GIORNO

Da un occhiata alla lavagna con il pescato oppure chiedi al cameriere, sapra indicarti il prezzo, le pezzature e le
cotture consigliate.

Il prezzo e il peso variano secondo la reperibilita mercato

Alternativa di carne

Pasta al pomodoro 8
Pasta al ragu 9
Cotoletta con patatine fritte 11
Tagliata di manzo con sale grosso e rosmarino 16

Parmigiana di tofu 10

Contorni

Insalata mista 5
Insalata verde 4

Patatine fritte 4




Piadine (solo pranzo)

Piadine speciali
Kebapiadina (piadina con Calamari fritti insalata, pomodorini, salsa rosa e polvere di ciccioli) 10
Piadaburger (burger di sgombro, pomodoro grigliato e mozzarella di bufala) 10
Strambaleda (roastbeef di tonno, rucola, squacquerone e pomodorini) 10

La Riccionese (piadina con sardoncini marinati, insalata, cipolla rossa marinata e insalata) 9

Piadine Classiche

Piadina con una farcitura
Piadina con due farciture
Piadina con tre farciture

Insalatone (solo pranzo)

Ceasar 2.0 (insalata, pollo fritto, scaglie di parmigiano, pane croccante e dressing allo yogurt ) 10
Adriatica ( insalata, alici marinate, pomodorini e cipolla rossa marinata) 10
Mediterranea ( Cous Cous di verdure miste ) 9

Estiva (insalata, Pesto alla genovese, pomodorini, calamari al vapore e salicornia) 12

Dessert

Crema catalana all’Amaretto 5
Panna cotta alla Sambuca Molinari 5
Tagliata di frutta 5
Cheesecake su cialda di pasta frolla e fichi caramellati 6
Semifreddo al Bailey’s 5
Tortino al cioccolato 5
Tartufo bianco o nero/affoggato al caffe 5/6

Si avvisa la gentile clientela che per motivi di reperibilita di mercato alcuni prodotti potrebbero essere congelati/surgelati.

Per allergie e intolleranze avvisa il cameriere.






